alaCarte....

En entrée

Salade Mesclun

Salade Mélée

Salade gourmande au chévre chaud, lardons, ceuf dur, vinaigrette aux noix
Salade César, Laitue Romaine, blanc de volaille grillé, tuile de bacon

/28.-

Velouté de chou-fleur

Bouillon thai aux noix de Saint Jacques

Ceviche de Dorade au léche de Tigre

Foie Gras de Canard maison d la gelée de Sauternes

Entre Terre

Tartare de beeuf, frites maison, salade

Filet de beeuf fagon Tigre qui pleure, Riz a la citronnelle, Pak Choi grillé
Saltimbocca de Veau a la sauge et jambon de Parme, galettes de polenta
Croustillant de volaille, mousseline de patates douces, légumes

Et Mer

Filets de Perches du Lac Léman, Beurre Meuniére, pommes grenailles, l[égumes
Filet de Lieu Jaune, fondue de poireaux, pommes vapeurs, sauce safranée
Bouillon Thai aux noix de Saint Jaques

44.-

Poulpe grillé, Piperade au Chorizo, écrasées de pommes de terre, salade d épinard

Pdtes

Fagottini a la truffe noire et ricotta, sauce et terrine de foie gras de Canard maison
Penne gourmandes au blanc de poulet et crevettes, sauce au lait de coco et curry

Veégétarien
Penne Pesto Rosso avec pignons de pin
Tartare de Quinoa, mousse de ricotta, saladine

Tous nos plats sont préparés avec amout,
Les sauces sont faites maison et accompagnés de [égumes et féculents.
En cas d allergies ou d’intolérances, merci de prévenir le personnel.
L origine des viandes et poissons est disponible sur la pancarte a [entrée.
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