
Menu du Soir de la Semaine du Lundi 6 Mai au vendredi 10 Mai 2024 
L’Amuse-Bouche  

 

 

Menu Mer 
Tartare de Thon Germon à l ’avocat  

*** 

Filet Royal de Cabil laud (Atlantique)à la Normande  

(Champignons, crevette et moules)  

Nouilles et légumes 

 
 

Menu Terre 
Salade de Roquette copeaux de Parmesan et lard gri llé   

*** 

Emincé de Bœuf Par isienne (CH) mijoté façon Bourguignon 

Pomme purée et légumes 

 
 

Menu Végétarien 
Pavé de quinoa à l ’avocat et légumes pané aux graines de sésames  

Sauce curry au lait de coco 

*** 
Demie aubergine farcie au riz tomaté et légumes  

Sur une purée de patate douce  

 
 
 

Dessert du jour unique pour les menus  
( Hors al lergies et intolérances alimentaires)  

 
Prix Fr 57.- 


