Menu du Soir de [a Semaine du Lundi 25 Mars au Vendredi 5 Avril 2024

L’ Amuse-Bouche

v oV
Menu Mer

Tartare de Loup de mer au Lait de coco

* % %

wilet {’omble chevalier frais £'1slande
Beurre Meunicre

Risotfo aux fe:gumes

L A 4

Menu Terre

Terrine Forestiere
* % %
Filet J’A‘gnmu en croite de Pistache
Pesto menthe-basilic

Patate douce au_four et [equmes

L A 4

/7 7/ .
Menuy Ve‘gcmrten

Feuillete aux Cﬁamfignons

* % %

Risotto aux Asferges vertes et aeqf focﬁe’

coulis de Basilic

L A 4

Dessert du jour uniflue pour fes menus

( Hors allergies et intolerances alimentaires)

Prix Fr 57.-



